
CELEBRA TU EVENTO
EVENTOS EN UN MERCADO ÚNICO



UN MERCADO 
ÚNICO

PRIMER MERCADO ESCUELA EN 
EUROPA.

Situado en el distrito de Chamartín, 
en Madrid, frente a las 5 torres en 
la castellana. 

En nuestro mercado escuela se 
forman personas en situación de 
vulnerabilidad en los oficios 
tradicionales de restauración, 
pescadería, charcutería, carnicería, 
panadería, frutería.

Un espacio innovador, sostenible y 
responsable que construye futuro a 
través de la inserción laboral.

Recomendado por la Guía Repsol
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UN PROYECTO 
DE CESAL

Cesal es una ONG internacional en la 
que trabajamos para mejorar la vida 
de las personas desfavorecidas en 
países de todo el mundo. En España  
formamos personas en riesgo de 
exclusión para facilitar su inserción 
sociolaboral.

Tenemos un método de trabajo 
diferente: acompaña a las personas 
de una manera integral, teniendo en 
cuenta todas sus necesidades y 
dificultades, deseos y aspiraciones, 
estableciendo una relación con ellas. 
Esta compañía cercana genera una 
transformación en la persona.



Los alumnos del Mercado Escuela San 
Cristóbal son, principalmente jóvenes con 
pocos recursos y dificultades para 
encontrar un empleo.

Trabajamos siguiendo la metodología
“aprender haciendo”.

Recuperando la figura del maestro y el 
aprendiz, se forman en los diferentes  
oficios de manera muy práctica.

Además de las capacidades para el oficio 
concreto, se trabajan también las 
habilidades sociales y distintos valores 
como la puntualidad o el trabajo en 
equipo.

NUESTROS 
ALUMNOS

alumnos formados al año240



UN MERCADO 
SOSTENIBLE

Somos un mercado sostenible que 
apuesta por los productos de 
proximidad, el uso eficiente de la 
energía y los materiales ecológicos 
y reciclables.

La carta del restaurante se elabora 
con los productos de los propios 
puestos, por lo que se genera una 
economía circular y se evita el 
desperdicio.

Empresas de gran prestigio en el 
sector de la gastronomía se han 
involucrado en el proyecto, 
asegurando la gran calidad del 
producto y la excelencia en la 
formación de los alumnos.



UN LUGAR DE 
ENCUENTRO

Además de los puestos tradicionales, en el 
Mercado Escuela encontrarás los espacios 
perfectos para realizar eventos y 
celebraciones.

Presentaciones de producto, reuniones, 
talleres, show cooking, y mucho más.



NUESTROS ESPACIOS

• PLANTA MERCADO

• SALA BODEGA

• COMEDOR PRIVADO



PLANTA MERCADO



PLANTA 
MERCADO (500 m2)

CAPACIDAD
▪Hasta 120 personas sentadas en mesas 

distribuidas de forma dinámica según el 

evento

▪Coctel para 200 personas de pie

Disfruta del mercado en exclusiva
para tu evento privado 

*Consultar fechas y horarios



PLANTA 
MERCADO

Nos adaptamos al número de personas 

y el tipo de evento, desde un picoteo 

informal al menú más completo.

Platos elaborados con productos de 

mercado; cocinados y emplatados al 

momento. Elige que te apetece comer y 

directamente de los puestos a la mesa. 



SALA PRIVADA BODEGA (100 m2)



SALA BODEGA
(100 m2)

CAPACIDAD 

Sentados 48 personas máximo y tipo 
cóctel 60

EQUIPAMIENTO audiovisual (micros y
pantalla para proyección)

Ideal para eventos de todo tipo: 

Reuniones de trabajo, Eventos 
familiares y amigos; experiencias 
gastronómicas…



SALA PRIVADA BODEGA 
(100 m2)



FORMATO CÓCTEL 



SALA BODEGA

IMPERIAL MESAS 6/8 pax

Muy versátil y flexible, se adapta a distintas configuraciones para sesiones de team buliding, comidas y cenas de 

empresa o cualquier otro tipo de evento.

4838



SALA BODEGA

TEATRO CÓCTEL

Esta sala está contigua a la bodega de vinos, una cava en la que custodiamos nuestra selección de vinos. El mejor 

maridaje para comidas y cenas, catas o cualquier experiencia gastronómica.

5538



COMEDOR 
PRIVADO



COMEDOR PRIVADO (25 m2)

Con capacidad para 8 personas, ideal para reuniones reservadas, comidas y experiencias gastronómicas 

personalizadas.



TALLERES GASTRO
• HAMBURGUESA PERFECTA

• CACHOPO EXPRESS

• ELABORA TU SUSHI

• CORTE DE JAMÓN

• CORTE DE QUESOS



TALLERES 
GASTRO

Aprender de manera divertida los secretos de 

la restauración profesional. Sorprende a tus 

amigos con un plan diferente para disfrutar 

juntos.

Diseñamos propuestas a medida. 

Consulta nuestra web para ver todas las

propuestas.

mercadosancristobal.es

http://www.mercadosancristobal.es/
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DÓNDE 
ESTAMOS

C/ CONDE DE TORRALBA, 11 – 28046 Madrid

En el corazón del barrio San Cristóbal, diseñado 

por el arquitecto Secundino Zuazo.

Frente a las cuatro torres, a la altura del nº 288 del

Paseo de la Castellana.



Organiza tu evento con sabor social
eventosmercado@cesal.org

+34 665 83 77 66

www.mercadosancristobal.es

mailto:eventosmercado@cesal.org
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